
Vi indgår gerne i et arrangement, hvor I

selv tilbereder maden på jeres

konference sted

Turen tager ca. 2 timer og vi går

omkring 5 km.

Sæson: 9-10 måneder om året

Husk: praktisk tøj og gerne en kurv og

urtekniv (vi har også udstyr til jer)

Bær ? Rødder? Blade fra træerne der smager som marcipan?

Svampe der dufter af hvidløg? Urteblade der er lige så stærke

som wasabi?

Hvis du ikke har prøvet dette, så har du ikke været på tur med

Sanketure! 

Vi er eksperter i den vilde mad fra naturen og med uddannet kok

Thomas Askov og naturformidler Nina får du to erfarne

professionelle sankere, der har styr på det spiselige, de mange

smage - samt hvordan du kan få god smag frem i de vilde råvarer og

hive på års erfaring med at bruge naturens spisekammer i køkkenet. 

Vi går op i det spiselige fra naturen og der er masser at smage på.

Variationen af planter, blomster, bær, blade, frugter og svampe vil

åbne et helt nyt spisekammer for dig, og du finder måske en ny

yndlingskrydderurt, som du helt selvforsynende kan finde og

komme i kontakt med dit urmenneske!

Vi skræddersyr dit arrangement for dig - og kommer dér hvor du er. 

Sank din egen aftensmad

Tag på guidet tur i naturen med Nina og Thomas fra Sanketure.dk

To professionelle madelskere leder vejen ud i det grønne..

Vilde blomster der smager af honning?

For booking og yderligere oplysninger

Find inspiration og book her: www.sanketure.dk

Telefon: +452988 4588

Mødepause

PRAKTISK INFO

Brug for sparring? 

Skriv til amv@visitnordsjaelland.com

https://www.visitnordsjaelland.dk/
http://www.sanketure.dk/

